
LES ENTRÉES

LES SALADES

BOWL FRAICHEUR 15.00
Riz, saumon, avocat, mangue, tomates, graine de sésame
Rice, salmon, avocado, mango, tomatoes, sesame seed

RILLETTES DE SAUMON  
AU CITRON VERT ET CIBOULETTE 13.50
Salmon rillettes with lime and chive

CARPACCIO DE BŒUF, PÉTALES DE PARMESAN  
HUILE D’OLIVE ET PESTO 12.80
Beef carpaccio (Raw thin beef slices with parmesan cheese, pesto)

CROÛTE AUX MORILLES ET VIN JAUNE 21.00
Morel Mushrooms creamy sauce on grilled bread

	 Petite	 Grande
	 avec Frites)

SALADE GRECQUE 12.00	 17.00
Salade, feta, poivron mariné, concombre, tomates, olives noires, oignon rouge
Green salad, sheep cheese, marinated peper, cucumber, tomatoes, olive, red onion

SALADE COMTOISE 13.00 18.00
Salade, Comté, jambon fumé du Haut-Doubs, œuf dur, noix, tomates
Green salad, « Comté cheese», ham, egg, walnuts, tomatoes

SALADE CAESAR 13.00 18.00
Salade, émincés de poulet panés, parmesan, croûtons, tomates
Green salad, minced breaded chicken, parmesan cheese, croutons, tomatoes

BURGER FONTAINE

SAUCE COMTÉ 4.00 €
SAUCE MOUTARDE 4.00 €
SAUCE BEURRE BLANC 4.00 €
SAUCE MORILLES 8.00 €

Boîte anti-gaspi 0.50 €

SALADE VERTE 
LÉGUMES DE SAISON 

LINGUINES
FRITES

Supplément  garniture 4.00 €  
Supplément salade verte 3.00 €

Nos accompagnements :Supplément sauce :

BURGER
& CROQUE-MONSIEUR

LES PÂTES

BURGER FONTAINE 19.90
Pain artisanal, steak haché, saucisse de  Morteau, Morbier,  Cheddar,  
salade, tomates, compotée d’oignon, pickels, sauce Comté, frites
Handwork bread, beef burger, Morteau sausage, Morbier cheese, Cheddar,  
salad, tomatoes, stewed onions, pickels, Comté cheese sauce, french fries

CROQUE FONTAINE 17.50
Pain de campagne, sauce Mornay, jambon fumé, Morteau, salade verte
« Croque-Monsieur » : toasted handwork bread with Mornay sauce, smoked ham, 
« Morteau » sausage, green salad

CROQUE CHÈVRE 17.50
Pain de campagne, sauce Mornay, jambon fumé, chèvre, salade verte 
« Croque-Monsieur » : toasted handwork bread with Mornay sauce, smoked ham, goat 
cheese, green salad

LINGUINES VÉGÉTARIENNES  
AUX LÉGUMES DE SAISON 16.50
Vegetarian linguines with vegetables of the season

LINGUINES AU SAUMON SAUCE PESTO 22.00
Linguines with salmon, pesto sauce

SALADE COMTOISE

Afin de faciliter le service,
merci de vous présenter à la caisse  
muni de votre ticket de bienvenue.

Retrouvez toutes nos cartes  
au format numérique sur :

www.restaurants-jura.fr

BURGERBURGER
& CROQUE-MONSIEUR& CROQUE-MONSIEUR

LES PLATS
DU BISTROT

LA CRIÉE

DOUBLE CARPACCIO DE BŒUF, PÉTALES DE PARMESAN 
HUILE D’OLIVE ET PESTO, FRITES 21.90
Double beef carpaccio (Raw thin beef slices with parmesan cheese, pesto)  
with French fries

TARTARE DE BŒUF, FRITES 18.50
Beef Tartare (raw beef) prepared by yourself served with French fries  
and green salad

POUTINE DU BISTROT À L’ANCIENNE 19.50
Frites, volaille marinée, œuf sur le plat, trilogie de fromages et sauce barbecue
Mix of French fries, marinated poultry, fried egg, three cheeses, barbecue sauce

WELSH 16.50
Cheddar fondue à la bière, jambon blanc, pain, moutarde, oeuf au plat, frites
Cheddar cheese, ham, bread, mustard, fried egg, French fries

ANDOUILLETTE SAUCE MOUTARDE, FRITES 18.50
Andouillette sausage, custard mustard sauce, with French fries

PAVÉ DE SAUMON SAUCE BEURRE BLANC 22.00
Salmon fillet

FISH & CHIPS DE CABILLAUD 17.80

MOULES MARINIÈRE, FRITES 18.00
Mussels with French fries, white wine sauce and onions

MOULES COMTÉ, FRITES 19.80
Mussels with French fries, with « Comté » cheese sauce

POUTINE DU BISTROT À L’ANCIENNE

 
 Bambin

Jusqu’à 12 ans 

13.00

Aiguillettes  
de poulet panées

ou
Steak haché frites

***
Glace

LE MENULE MENULE MENU

LE GRILL
STEAK À CHEVAL 16.90
Steak haché de boeuf, œuf sur le plat
Beefsteak, fried egg

ENTRECÔTE DE BŒUF (250G) 24.00
Beef entrecote

RIBS FUMÉ, POMME DE TERRE AU FOUR,  
SAUCE MAISON 22.50
Smoked pork ribs, baked potato, homemade sauce

RÖSTI CLAIRVALIEN, SALADE VERTE 17.50
Rapée de pomme de terre, jambon blanc, jambon cru, lardons, Comté, Morbier,
Grated baked potatoes in creamy sauce with ham, raw ham and smoked bacon bits, 
Comté & Morbier cheeses served with green salad

ESCALOPE DE VOLAILLE JURASSIENNE 19.00
Volaille, jambon, sauce au Comté, linguines
Poultry escalope, ham, Comté cheese sauce, linguines

PLANCHE CHAUDE COMTOISE 25.00
Crémeux du jura, pomme de terre, saucisse Montbéliarde, charcuterie, salade
Hot « Crémeux du Jura cheese », steamed potatoes, Montbéliarde sausage,  
charcuterie and green salad

FONDUE JURASSIENNE 16.80
Comté, vin blanc
« Comté » cheese fondue with white wine

FONDUE CHARCUTERIE 22.90
Comté, vin blanc, jambon cru, jambon du Haut Doubs, Morteau, rosette
« Comté » cheese fondue with white wine served with charcuterie

FONDUE AUX MORILLES 22.90
Comté, morilles, vin blanc
« Comté » cheese fondue with white wine, morels mushrooms

FONDUE AUX MORILLES ET CHARCUTERIE 28.90
Comté, morilles, vin blanc, jambon cru, jambon du Haut Doubs, Morteau, rosette
« Comté » cheese fondue with white wine, morels mushrooms,  
served with charcuterie

RIBS FUMÉ

LE JURA


